Mieso i przetwory miesne

SZKOLA P
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RAZEM

b/k — bez kosci
b/sk — bez skéry

Cena Wartosé
Przyblizone |jednostk sumaryc Wartosc
zapotrzebowa owa zna sumaryczna Uwagi/
nie netto VAT netto VAT brutto Producent
w okresie [z1] [%] [1] [z1] [zH]
Lp. Nazwa asortymentu J.m. 12 m-cy
Numery kolumn 1 2 3 4 5 6 7
Sposoéb obliczania 1x2= 4 3x4=5 4+5=6
1 |Schab wieprzowy b/k gat 1 kg 460
2 |Filet z kurczaka gat 1 kg 150
3 |Udziec z kurczaka gat. 1 kg 350
Lopatka wieprzowa b/s, b/k, b/t | o 430
4 |gatl
5 |Kietbasa biala surowa gat 1 kg 10
6 |Szynka wieprzowa b/k kg 50
7 |Udziec z indyka Z/K b/s kg 100
8 |Filet z indyka kg 150
9 |kotlet schabowy b/k kg 260
10 |Wolowina b/k, kl. 1 udziec kg 180
11 |karkowka wp. b/k kg 70
12 |Udziec z indyka b/k i b/s kg 140
13 |Porcje kulinarne kg 30




b/z — bez zeberek
b/t — bez thuszczu

INTENDENT

Ren ucéko
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przedstawiciela Wykonawcy)




